WARTESA0S DO Vi

COTO REAL

DILECTIO PRO VINEIS DELECTATIO EX TERRIS

RIOJA

DENOMINACION DE ( FEN CALIFICADA

Coto Real es una seleccién especial de
vinicultores elaborados con las mejores
uvas escogidas a mano y envejecidas en
las bodegas de El Coto por un periodo de
22 meses en una combinacion de roble
francés y americano, seguido de 24
meses adicionales en botella antes de su
lanzamiento. De produccién limitada,
Coto Real representa la expresion
definitiva de Rioja.
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