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DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA
Producido a partir de 90% de uvas cultivadas
en tempranillo y 10% de garnacha, su color
rosa salmoén es el resultado de una corta
maceracion de la piel. Redondo y elegante en
boca, este Rosado se fermenta a bajas
temperaturas para maximizar los aromas y
sabores de fresa y grosella roja. Disfritalo

frio y con tu ensalada favorita.
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